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Ozet
Anahtar kelimeler Bu calismada; (¢ farkli hasat olgunlugunda (16°-18°-20° Bx) hasat edilen Sultani Cekirdeksiz Uziim
Sultani Cekirdeksiz Cesidine ait Gziimler 230 g lik cam kavanozlarda, ti¢ farklh seker surubu konsantrasyonu (14°-16°-18 °Bx)
Uztim cesidi; konserve;  kullanilarak konserve edilmigtir. Konserveler 2 farkli sicaklik derecesinde (80° C ve 90° C @20 dakika) ISl
renk degisimi; tane isleme tabi tutulmuslardir. Degisik hasat olgunlugu, konserve dolgu sivisi ve isil islem parametreleri

interaksiyonlari incelendiginde 18° Bx - 20° Bx meyve hasat briksi ve 182 Bx surup baslangig
konsantrasyonu kombinasyonun uyumlu bir konserve verebilecegi; ilave olarak catlak tane sayisi
ylzdesini azaltmak igin pastorizasyon sicakhiginin minimize edilmesinin uygun bir islem olacagi
gorilmistar.

sertligi; meyve
catlamasi

Physical, Chemical and Heat Treatment Changes of Canned Sultana
Seedless Grape with Some Different Harvest Maturity and Filling Fluid
Concentration Combinations; Which is One of The Viticultural Export
Products of Turkey

Abstract
Sultana Seedless grape varieties were harvested at different ripeness (16-18-20 °Bx) . In the canning

Keywords process, the filling fluid at different sugar concentrations (14-16-18 °Bx) were prepared. Grapes and filling

Sultana Seedless Grape  gyrup were filled to 230 g glass jars. Heat treated at different temperatures (80 -and 90° C @20min) to the

variety; canning; color product. What extent is effective of the dry matter-syrup combination of the product quality properties

change; berry firmless; have been investigated. The 18° - 20° Bx harvested grapes with 18° Bx the initial filling fluid concentration

berry cracking. is estimated to give a compatible combination of canned product. In addition, it is observed that to reduce
the percentage of cracked fruit, minimizing the pasteurization temperature would be a suitable

procedure.
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1. Girig

Bilindigi Uzere Anadolu, asma bitkisinin 6nemli bir (Akdeniz,2011). Ozellikle
gen merkezi konumundadir. Ekolojik kosullarin

son vyillarda Sultani

Cekirdeksiz kuru izim ile ilgili olarak asiri bir Gretim

uygunlugu nedeniyle Glkemiz bagcilik bakimindan ey cuttur. Bu sebeple kuru tiziim ve sofralik Gzim

onemli bir gecmise ve ylksek bir Gziim dretim  pocatinin - yaninda  alternatif  degerlendirme

potansiyeline sahiptir. Tlrkiye, Diinya Cekirdeksiz sekilleri giindeme gelmistir. Bu degerlendirme

Uzlim piyasasinda 6nemli bir yere sahiptir. Sultani  cojijlerinden biri de tziimii konserve ederek satisa

Cekirdeksiz Uziim Cesidi Ege Bolgesinin ihracata g, nmak seklindedir. Genellikle  pastacilk  ve

yonelik 6nemli tarim Grilnlerinden biridir sekerleme sektoriince
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degisik Urinlerin hazirlanmasinda ham madde
olarak degerlendirilmek Uzere o©nemli bir ihrag
Urlint olarak ortaya ¢ikmistir.

Bu degerlendirme sekli konusunda tziim tanelerinin
zirai olarak bliyiime faktoérlerinin kontrollii sekilde
uygulanmasi ile tane sertligini hasat olgunluguna
etkisi konusunda pek ¢ok vyayin mevcuttur
(Carbonneau ve ark.1977; Caliskan ve ilhan 1975;
Celik 1984; Coban 2001; Dardeniz ve

Kismali 2002; Kismal 1979; Onaran 1964; Samanci
1998 ve Singh 1996). Ancak tanelerin (riine
islenmesi konusunda o6rnegin tanelerin c¢atlama
sikintisi hari¢ diger renk degisimi ve tekstiirle ilgili
kalite degisimlerini iceren yayinlarin ve verilerin
cogalmasi gerekmektedir.

2012 yih TUIK (int. kayn. 1) verilerine gore lilkemizde
GzUm Gretimi 4.185.126 ton olup, bunun %.51.9'u
sofralik Gzimddir.

Uziim Gretiminin énemli bir kismini olusturan Ege
Bolgesi Uretim alanlarinin % 72’ sini Sultani
Cekirdeksiz Gzim ¢esidi olusturmaktadir. Bu
bolgede 144.886 hektar alanda 1.658.716 ton (iziim
Uretimi yapiimakta ve toplam Uretimin % 43’ G bu

bélgeden karsilanmaktadir (ilter ve Altinisli 2007).

Uziim ve meyvelerden vyapilan konserveler vyari
mamul olarak Uretilmektedir. Pratik yasamda ve
Ozellikle pastacilik ve sekerleme {rlinlerinde
hammadde olarak oldukga yaygin kullanilmaktadir.
Bununla ilgili yurt disinda degisik kuruluslarin Griin
standartlari veya tiliketicilere yonelik giivenli gida
Uretimi ile Urln receteleri konusunda teknik
yayinlart mevcuttur (Anon. 1977; Anon. 2005a,b;

Savoy ve ark. 1988).

Tanelerde catlama sorunu ile ilgili olarak kurutmalik
amagli Sultani ¢ekirdeksiz tGzim gesidinde mekanik
hasadi kolaylastirmak icin tane ile tane sapi
arasindaki baglantiy1 zayiflatmak amaci ile degisik
uygulamalardan en iyi sonucun hasattan 1 hafta
Once Ethrel 500 ppm ve bandirma emdiilsiyonu
kombinasyonu ile saglandigi ifade edilmektedir

(Sarooshi 1977).

Tane iriliginin arttirilmasi amaciyla gibberellinler, en
onemli hiicre bliyiten hormonlar olarak 6zellikle
cekirdeksiz Gzlimler Gizerindeki etkilerinden dolayi

yaygin
kullanilmaktadirlar. Bu amagla Sultani Cekirdeksiz

sekilde

Uzim cesidinde GA yaygin olarak kullanilmaktadir
(Samanci 1998).

Artik ve ark. (1989) yapmis olduklari ¢alismada;
Meyve konservelerinde, son briks olusum siresi
Gzerine islenen meyve c¢esidi ile isleme seklinin etkili
oldugunu belirlemislerdir.

Konserve ile ilgili yapilan g¢alismalara bakildiginda
sicak dolum teknigi ile konserve edilen meyve
renklerinin daha gilizel ve tekstirinin daha iyi
oldugunu belirtmis, ayrica Uziim konservelerinde
dolgu suyuna ilave edilen % 0,5'lik CaCl,'liin yapi
korunmasinda ve siizme agirhgin artmasinda yeterli
oldugu ifade edilmektedir (Tung ve ark. 1986, Tung
1987).

Didin ve Fenercioglu (1994), yapmis olduklari bir
calismada, 2 farkli konsantrasyon (%16 ve %20) ve
%0,25 sitrik asit ile hazirlanan dolgu sivisinda 852 C'
ta, 25 dakika tutularak pastorize edilen 5 farkl tiziim
cesidinin fiziksel, kimyasal ve duyusal oOzelliklerini
incelemistir. Calisma sonucunda, italia ve Alphonse
Lavelle gesitlerinin konserveye uygun gesitler oldugu
bunlari sira ile Antep Karasi ile Cardinal gesitlerinin
izledigi ve Hanim Parmag c¢esidinin ise konserveye
uygun olmadigi belirlenmistir.

Hayoglu ve ark. (1997), Antep Karasi Gziim ¢esidinin
kabuk soymaya ve konservecilige uygunlugunu
belirlemeye yonelik yapmis olduklari ¢alismada
¢esidin kabuk soymaya ve konserveye islemeye
uygun oldugunu, CaCl, kullaniminin ise Grinin
dokusal ve diger duyusal 6zelliklerini iyilestirdigini
gostermislerdir.

Bu ¢alismada; (¢ farkh hasat olgunlugunda (16° - 18°
-20° Bx) hasat edilen Sultani Cekirdeksiz Uziim
Cesidine ait Gzlimler cam kavanozlarda, Ug farkli
seker surubu konsantrasyonu (14 ?-167-18 ° Bx)
kullanilarak konserve edilmistir. Konserveler 2 farkli
sicaklik derecesinde (80° C ve 90° C ta
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20'ser dakika) 1sil isleme tabi tutulmuslardir. Ozetle
konserve tzlimlerin 3 meyve briksi x 3 surup briksi x
2 pastorizasyon sicakligi kombinasyonlarinda x 4
kavanoz tekerriri ve x 2 paralel olmak tzere 144
kalem  analizle

veri 8 incelenmis  ve

degerlendirilmistir.Isil islemin uygulanma amaci
birincil olarak tane butlnlGginin 1sil islem etkisi ile
bozulmasinin degerlendirilmesi icindir. Konserve
kalite Ozellikleri ile ilgili analizler pastorizasyon
sonunda meyve ve surup brikslerinin dengelenmesi
(konserve son briksi) icin konservelerde 1 aylk siire
sonunda yapilmistir. Nitekim Artik ve ark. (1989),
meyve konservelerinde surup ve meyve briks
diizeyinin denge haline gelmesi icin genellikle

20 giunlik bir
belirtmislerdir. Stire sonunda konserve lizimlerde

sirenin  yeterli oldugunu
bu kombinasyonlarinin Griin kalite 6zelliklerinde ne

Olcide etkili oldugu incelenmistir.
2. Materyal ve Metot

Bu kapsamda Asma Tarim Uziim Fidani Yetistiriciligi
Sirketinden (Karaali Kéyli Muradiye Manisa Tirkiye)
Gzlim vyetistiriciligi ve Uzlimlerin istenen hasat
olgunlugunda hasati, Grin temini ve konserveye
islemek icin isleme tesisi gerekliligi konusunda
destek saglanmistir.

Ambalaj olarak sisecam firmasina ait Pasabahge 230
g 530 cc hacimde konserve cam kavanozlar
kullanilmistir (int. kayn. 2).

2.1.Yas iiziimdeki 6l¢iim ve degerlendirmeler :

1. Suda Cozinir Kuru Madde (SCKM):
olumuna gelen Gzimlerde briks dlgimleri (° Bx)

Hasat

Atago (Japan) el refraktometresi ile belirlenmistir
(AOAC 2005; Amerine ve Cruess 1960 ve Cemeroglu
2013).

2. Toplam Titre Edilebilir Asit (TA) (g tartarik asit/L)
: Hasat edilen Gzim orneklerindeki toplam titre
edilebilir asit miktari AOAC (2005), Amerine ve
Cruess (1960) ile Cemeroglu (2013) yontemine gore
yapilmistir.

3. pH: Hasat edilen Giziim 6rneklerinden elde edilen
sirada dijital pH metre (HI 9321 Microprocessor pH-
meter) ile Ol¢lilmistir (AOAC 2005; Cemeroglu
2013).

4. 100 Tane Agirligi (g) : Gravimetrik olarak tespit
edilmistir (Caliskan ve ilhan 1975; Celik 1984; Coban
2001).

5. Tane Sap Baglanti Kuvveti (g): Gravimetrik olarak
olclilmistiir (Caliskan ve ilhan 1975; Celik 1984;
Coban 2001).

6. Tane Sertligi : Meyvenin olgunlugu ilerledikce
meyve eti yumusar. Uziime uygun 8mm c¢apindaki
silindirik uglu penetrometre ile meyvenin ekvatoral
bolgesinin iki ucundan olgllmustar.

7. Renk: Tane rengi Hunter L,a,b renk degerleri
Minolta CR300 serisi renk olcer ve CR310 6l¢cim
kafasi ile (Anon. 1991) 6lctlmustdar.

2.2.Konserve edilmis érneklerde yapilacak él¢iim
ve degerlendirmeler:

1. Suda CoOzinlir Kuru Madde olgimi SCKM:
Konserve son briksi (° Bx) surupta el refraktometresi
ile belirlenmistir (AOAC 2005; Cemeroglu 2013).

2. Toplam Titre Edilebilir Asit (TA) (g tartarik asit/L):
Surupta titre edilebilir asit AOAC (2005), Amerine ve
Cruess (1960) ve Cemeroglu 2013 yontemine gore
yapilmistir.

3. pH Surupta dijital pH metre ile 6lglim
Olctlmastir (AOAC 2005; Cemeroglu 2013).

4. 100 tane agirhg : Gravimetrik olarak tespit
edilmistir (Caliskan ve ilhan 1975; Celik 1984; Coban
2001).

5. Renk : Tane rengi Hunter L,a,b renk degerleri
Minolta CR300 serisi renk Olger ve CR310 ol¢im
kafasiile (Anon. 1991) dl¢ctlmustiir

6. Catlak tane orani : % olarak belirlenmistir.

7. Stzme agirhigl : TS. 2664'e gore olgliimustir
(Anon 2005 b).

8. Doldurma orani : TS. 2664'e gore oOlgliimustir
(Anon 2005 b).

2.3. Verilerin degerlendirilmesi:

Verilerin degerlendirilmesi ve numerik analizler
IBM SPSS Statistics 20 istatistik programi kullanilarak
yapilmistir.
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3. Bulgular

Hasat edilen Sultani Cekirdeksiz Uziim gesidine ait
yas Uzlim analizleri ortalama degerleri asagida
verilmistir (Tablo 1).

Tablo 1. Sultani Cekirdeksiz Uziim ¢esidine ait yas tizim analizleri ortalama degerleri

Hasat 1 n Tan glanti Tan Hunter renk degeri

olagfnluklarl SCKM A (g/L) | pH agoutr)hdg?(:) ’ ek:l?l‘\)/ebt?gga Sert?ié?(g) L a : b
16° Bx 15,53 8,94 3,03 173,29 210,53 204,83 43,54 | -4,81 13,89
18° Bx 18,40 6,47 3,20 164,90 152,17 168,83 44,44 | -3,30 15,83
20° Bx 19,80 5,84 3,29 183,24 134,47 260,30 44,33 | -1,85 15,60

Konserve Gziimlerde 3 meyve briksi, 3 surup briksi
ve 2 pastorizasyon sicakhgl kombinasyonlarinda 4
kavanoz tekerriirii ve 2 paralel analiz olmak lzere
elde edilen verilerle ilgili bilgiler
(Sekil 1, 2, 3).

kodlamalar su sekildedir:

asagida

verilmektedir Sekilde gecen

16U, 18U, 20U= Pastorizasyon dncesi meyve briksi
olan 16° Bx, 18° Bx ve 20° Bx

14S, 16S, 18S= Hazirlanan surup briksi olan 14° Bx,
16° Bx ve 18° Bx

80C, 90C= Pastorizasyon sicakliklari olan 80° C ve
90°C

Doldurma orani ylizdesi tiim orneklerde yaklasik %
90-95 degerleri arasinda degismektedir. Doldurma
orani ylizdesinin hazirlanan surup briksi ve
pastorizasyon sicakhgi interaksiyonu hasat briksleri
(p<0,001)

konsantrasyonu artisi ile degismektedir.

icin anlamli  bulunmasa da surup

3.1. 16° Bx hasat ortalamasina sahip iiziimlerden
elde edilen konserveler

16° Bx hasat ortalamasina sahip Gziimlerden elde
edilen konservelerin degisik surup ve pastorizasyon
sicakliklarindaki degisimleri Sekil 1' de verilmistir.
Son briks olusumu degeri hazirlanan surup briksi
arttik¢a artma egilimi gostermistir. Ayrica son briks
degeri pastorizasyon sicakligi artisi ile de dogru
orantihdir. Baslangic meyve konsantrasyonu, surup
konsantrasyonu ve sicakhga kiyasla son briks
olusumu degisimi istatistiksel olarak Gnemli
gorilirken (p<0.001). TA ve pH degisimi anlamli
bulunmamistir (p<0,001). Hunter L degeri agisindan
ise surup briksi ve sicaklik interaksiyonu anlamli
bulunmazken (p<0,001), sicaklik artisiyla birlikte
Hunter L degerinde azalma gorilmektedir. Hunter a
ve b degeri acisindan ise surup briksi ve sicaklik
(p<0,001).
100 tane agirhg, catlak tane sayisi ylizdesi ve slizme

interaksiyonu anlamli bulunmamistir
agirhg, hazirlanan surup briksi arttikga artma
egilimi gostermistir. Ayrica pastorizasyon sicakhg
artisi ile de dogru oranti ve istatistiksel olarak
onemlidir (p<0.001).
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Sekil 1. 16° Bx hasat ortalamasina sahip Gziimlerden elde edilen konservelerin degisik surup ve pastérizasyon
sicakhklarindaki degisimleri

3.2. 18° Bx hasat ortalamasina sahip iiziimlerden
elde edilen konserveler

18° Bx hasat ortalamasina sahip tGziimlerden elde
edilen konservelerin degisik surup ve pastorizasyon
sicakliklarindaki degisimleri Sekil 2' de verilmistir.

Son briks olusumu degeri hazirlanan surup briksi
arttikgca artma egilimi géstermistir. Ayrica son briks
degeri pastorizasyon sicakligi artisi ile de dogru
orantilidir. Baslangic meyve konsantrasyonu, surup
konsantrasyonu ve sicakhiga kiyasla son briks
olusumu degisimi istatistiksel olarak &nemli
gorilirken (p<0.001). TA ve pH degisimi anlamli
bulunmamistir (p<0,001). Hunter L degeri agisindan
ise surup briksi ve sicaklk interaksiyonu anlamli

bulunmazken (p<0,001), sicaklik artisiyla

birlikte Hunter L degerinde azalma gorilmektedir.
Hunter a ve b degeri agisindan ise surup briksi ve
sicaklik interaksiyonu anlamli  bulunmamistir
(p<0,001). 100 tane agirhiginin, hazirlanan surup
briksi disiikken azaldigi ama hazirlanan surup briksi
18° Bx iken tekrar arttigr gorilmektedir. Stizme
agirhg, hazirlanan surup briksi ile dogru orantili
olarak artmaya devam etmistir. Hazirlanan surup
briksi ve sicakhk interaksiyonu istatistiksel olarak
anlamlidir (p<0 ,001). Ayrica pastorizasyon sicakligl
artisi ile de dogru oranti ve istatistiksel olarak
onemlidir (p<0.001). Catlak tane sayisi ylzdesinin,
hazirlanan surup briksi ile hasat briksi arasindaki fark
arttik¢a artmakta oldugu bu asamada bariz olarak

gorilmektedir.
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Sekil 2. 18° Bx hasat ortalamasina sahip Gziimlerden elde edilen konservelerin degisik surup ve pastérizasyon
sicakliklarindaki degisimleri
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3.3. 20° Bx hasat ortalamasina sahip iiziimlerden

elde edilen konserveler

20° Bx hasat ortalamasina sahip Gziimlerden elde
edilen konservelerin degisik surup ve pastérizasyon
sicakhklarindaki degisimleri (Sekil 3) ile ilgili olarak;

Son briks olusumu degeri, hazirlanan surup briksi
arttikca artma egilimi gostermistir. Ayrica son briks
degeri, pastorizasyon sicakligl artisi ile de dogru
orantilidir. Baslangic meyve konsantrasyonu, surup
konsantrasyonu ve sicakliga kiyasla son briks
olarak Onemli
goralirken (p<0.001). TA ve pH degisimi anlamli
bulunmamistir (p<0,001).

olusumu degisimi istatistiksel

Hunter L degeri agisindan ise surup briksi ve sicaklik
interaksiyonu (p<0,001),
sicaklik artisiyla birlikte Hunter L degerinde azalma

anlamli  bulunmazken
gorilmektedir. Hunter a ve b degeri agisindan ise
surup briksi ve sicaklik

bulunmamistir (p<0,001).

interaksiyonu anlaml

100 tane agirhginin, hazirlanan surup briksi

dustikken (14° Bx ve 16° Bx) sicakhk arttiginda

diistigl bunun da catlak tane % ile uyumlu ve dogru
orantili oldugu gorilmektedir. Catlayan tanelerin
hiicre i¢ sivisi suruba karismakta meyvede agirhk
kaybi olmaktadir. Sekil 1 ve 2' e bakildiginda boéyle
bir durum goérilmemektedir. Bu sebeple ¢atlama
artmasi ve 100 tane agirligi azalmasinin meyve hasat
briksi ile hazirlanan surup briksi arasindaki farkin en
yiksek oldugunda ortaya ciktigi hatta sicaklik
artisinin da buna etki ettigi séylenebilir.

Stzme agirligi, hazirlanan surup briksi ile dogru
orantili olarak artmaya devam etmistir. Hazirlanan
surup briksi ve sicaklik interaksiyonu istatistiksel
olarak anlamlidir (p<0,001). Ayrica pastdrizasyon
sicakligi artisi ile de dogru oranti ve istatistiksel
olarak onemlidir (p<0.001). Catlak tane sayisi
ylzdesinin, hazirlanan surup briksi ile hasat briksi
arasindaki fark azaldik¢a azalmakta oldugu bu
asamada bariz Ayrica
pastorizasyon sicakligl artisi ile de dogru oranti ve
istatistiksel olarak 6nemlidir (p<0.001).

olarak gorilmektedir.
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Sekil 3. 20° Bx hasat ortalamasina sahip Gziimlerden elde edilen konservelerin degisik surup ve pastérizasyon
sicakhklarindaki degisimleri

4. Sonug

Sonug olarak 3 degisik briks degerinde hasat edilen
Sultani Cekirdeksiz Uziim cesidine ait Gziimlerin
konserve denge surup
konsantrasyonun meyve hasat briksi ile uyumlu
olmasi gerektigi goriilmektedir. Ancak 100 tane
sayisi ve ¢atlak tane sayisi ylizdesi Sekil 1' de Sekil 2

uygulamalarinda

AKU FEMUBID 16 (2016)

ve 3' e nazaran sikintil gériinmese de konserve son
hatta asitlik
degerlerinin de nispeten yilksek olmasi, meyve
birikslerinin seker bakimindan distk olmasi, hunter

pH' 1nin nispeten disik olmasi

L degerlerinin daha karanlik tarafta goriilmesi ve

bunun sicaklik artisi ile de uyumlu oldugu
distintlecek olursa 18° Bx - 20° Bx meyve hasat
briksi ve 18° Bx konserve baslangic surup
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konsantrasyonu kombinasyonun uyumlu bir konserve
verebilecegi goriilmektedir. ilave olarak catlak tane
sayisi ylzdesini azaltmak icin pastdrizasyon sicakliginin
minimize edilmesinin uygun bir islem olacag
gorilmuistir.
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